4 Personen

Paprikasrcumplie

Zutaten:

1 kg Kartoffeln

300 g Mettwirstchen
300 g Knackwidrstchen
1 Zwiebeln

1 Zehen Knoblauch
800 ml Brihe

1% EL Paprikapulver
1 TL Kimmel

1 Becher Schmand

Rezept:

Kartoffeln schalen und klein wirfeln.

Zwiebeln schneiden und mit Ol in einem groRen Topf anbraten.

Mettwlrstchen in kleine Sticke schneiden, dazugeben und abraten. Anschlief’end
Paprikapulver, Kimmel und Knoblauch hinzufiigen. Die Brihe und gewdirfelte Kartoffeln
dazugeben und (mindestens 20 Minuten) kochen lassen, bis die Kartoffeln gar sind.

Zum Schluss die klein geschnittenen Knackwirstchen hinzufligen und alles abschmecken.

Den Schmand auf den Tisch dazu stellen.



